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Liebe Freunde der ,Mahlsdorfer Fischkiste®!

Vor der Sommerpause, leider etwas spat, unser Newsletter.
Die Sonnenschutz-Saison lasst wenig Zeit.

Der Sommer zeigt sich schon von seiner besten Seite, Zeit fir sommerliche Kiiche mit lecke-
rem Fisch vom Grill, aus der Pfanne oder dem Ofen.
In der kommenden Woche gibt’s wieder frischen Fisch in Mahlsdorf :)!

Verkauf & Abholung am Freitag, 26. Juni

von 10 - 19:00 Uhr !

und am Sonnabend, 27. Juni
von 10— 13:00 Uhr !

(...und sicher auch ein bisschen Iénger!)

Aktuelles/Besondere Angebote:

Das leicht stlirmische Wetter im Nordmeer soll sich nachste Woche beruhigen, wir hoffen
dann wieder auf gute Anlandungen und freuen uns wieder auf die Schollen!

(Natdrlich wie immer vom kleinen Kutter schonend gefangen, Trawl-Netze ohne Scherbret-
ter oder Ringwaden-Fang)

Auch SteinbeiRer wird wohl gut gefangen, der Preis ist wirklich sehr gut.

Durch die Quotensenkungen (auch fiir unsere kleinen Kutter, wir haben berichtet) wird kor-
rekt gefangener Kabeljau knapp bleiben, da ist der Preis weiter unter Druck.

Leider trifft das auch auf Seelachs, Pollack, Schellfisch zu ...

Den "wahrscheinlich verfiigbaren“ Warenkorb habe ich freigeschaltet.

Stammkunden wissen es, Juni ist nicht unbedingt Angebotszeit. Aber wie immer im Juni ist
die ,,Maischolle” fast noch besser als im Vormonat, wir freuen uns wieder auf:

Scholle kiichenfertig: ganzer Fisch, ausgenommen,

ohne Kopf und Seitenflossen, pfannenfertig, 24,90 €/kg
Schollen , kiichenfertig” (und natiirlich auch Ganze) bitte stiickweise bestellen,
zuletzt waren es super Portionsschollen :)

Scholle ganz heilt: ganzer Fisch, ausgenommen,

aber mit Flossen und Kopf, 18,90 €/kg

und natdrlich:
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Scholle Filet ,,0“: fleischige Filets von ausgewachsenen Schollen,

ideal zum Braten und Diinsten, 31,90 €/kg

Da die Filets sehr unterschiedlich groB sein kdnnen bitte nicht stlickweise, sondern nach
Gewicht oder Portionen bestellen.

... auch Steinbeier hat weiter Saison, kommt wahrscheinlich von den danischen Kuttern.
SteinbeiBer-Filet, frisch, Tagesfang
exklusiv fiir uns handfiletiert in Ddnemark, 27,90 €/kg

Glinstig wie lange nicht:
Superior Lachs aus Norwegen:

Lachs als Filet, Trimm D (fast gratenfrei): 29,90 €/kg
als Kotelett fiir den Grill, frisch geschnitten 23,90 €/kg
Lachs im Ganzen, ca. 3,2 - 3,8 kg 17,90 €/kg

Wir empfehlen fiir die Grillsaison...

= als ganze Fische, lecker fiir Grill, Pfanne und Ofen:

Bach-Saibling vom ,,Muritzfischer”, Portionsfische (ca. 3-500 gr.), 21,90 €/kg
unsere ,Edelforelle”, zarter Saiblingsgeschmack

Gehlsbach-Saibling ca. 600 - 800 g 23,90 €/kg
= auch als See-Saibling iiber 1 kg!

Wolfsbarsch (Loup de Mer) kiichenfertig, Spanien 21,90 €/kg
Portionsfische 350 - 500 g, ideal fiir Pfanne oder Grill
Doraden, Portionsfische (ca. 4-500 gr.), Griechenland, 19,90 €/kg

wie immer aus Edelzucht, frisch und lecker
exklusiv von der Sonnenseite der Welt, zum Sonderpreis:
Schwertfisch-Filet, indischer Ozean 37,90 €/kg

Handleine-geangelt, am Stiick oder Steaks, aus gesunden Bestdnden

- -> Leckerlis ©

Riesengarnele ,Easy Peel” 6/8 43,90 €/kg
ohne Kopf, m. Schale (einzeln entnehmbar)
Wildgarnele rot 13/15, Wildfang Argentinien, Tiite 1 kg!!! 29,90 €/kg

ohne Kopf, m. Schale (einzeln entnehmbar)
-> Grillgewiirz ,,Fleisch Pikant” ist auch wieder bestellt 6,90/ Dose

FischFeinKost: von Familie Starost
-> alle Salate auf der Homepage ©

... alles vom ,,Miiritzfischer” Forelle, Lachsforelle, groRe Saiblinge ... und vieles mehr ... sie-
he Homepage!

Bestellschluss wie immer Montag, hier am 22.06. um 22:17 !!!



...alle Bestellungen, welche bis Sonntag eingehen, helfen fiir die Pla-
nung der Fischer, und haben damit auch Auswirkungen auf stabile
Lieferpreise ©

(alles wie immer "unter Fangvorbehalt”!)

= Link direkt zur Produktliste Fischverkauf in Mahlsdorf:

https://Shop.FischFenster.de

Wir wiinschen allen Kunden ein erholsames Wochenende,

AN
e o

das Team der Fischkiste &

e-mail: fisch@fischfenster.de
Handy: 0170 5433442

Modchten Sie den Newsletter abbestellen, bitte einfach auf der Homepage anklicken.

Rezepte bitte von der Homepage entnehmen :)
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